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MENU




NACK

salad

Caesar salad
Cuor di lattuga, pollo bio

arrostito, Parmigiano Reggiano

stagionato 24 mesi,
crostini e salsa caesar.
22

Insalata Caprese
Mozzarella di bufala DOP,

pomodoro, origano del Matese

e basilico.
18

Salmon Salad
Spinacini, finocchio, arancia,
salmone selvaggio affumicato
alla quercia e semi di sesamo
24

Healthy salad
Cuor di lattuga, misticanza
aromatica, mela, primo sale,

gherigli di noci tostate

e dressing alla senape
16

Caesar salad
Lettuce, organic roasted chicken,
24 months aged Parmigiano
Reggiano cheese, croutons
and caesar dressing
22

Caprese salad
Buffalo mozzarella DOP, tomato,
oregano from the Matese
mountain and basil
18

Salmon Salad
Baby spinach, fennel, orange,
oak-smoked wild salmon,
and sesame seeds
24

Healthy salad
Lettuce, aromatic mixed greens,
apple, primo sale cheese,
toasted walnut kernels,
and mustard dressing
16



SNACK

sandwitch burger pizza

Club sandwich
Pane tostato con maionese,
lattuga, pomodoro, pollo bio

arrostito, bacon
e uova strapazzate.
- servito con chips di patate
28

Toast italiano
Pane tostato, prosciutto cotto di
suino razza casertana e
formaggio Silano affumicato
- servito con chips di patate
16

Cheeseburger

Bun ai semi, hamburger di

Marchigiana Sannita 200 gr,
bacon croccante, cheddar filante,
cipolla caramellata, lattuga,
pomodoro e salsa Aquapetra
- Servito con patate stick
artigianali
26

Scrocchiarella
Focaccia croccante con bufala
e prosciutto crudo di Pietraroja

stagionato 24 mesi.

24

Club sandwich
Toasted bread, roasted organic
chicken, bacon,
scrambled eggs, lettuce,
tomato and mayonnaise

- served with potato chips
28

Toast italiano
Toasted bread, cooked ham
of Caserta pigs’ variety
and smoked Silano cheese.
- served with potato chips
16

Cheeseburger
Seeded bun, 200gr Sannio’s
Marchigiana hamburger, crispy
bacon, melted cheddar,
caramelized onion, lettuce,
tomato and Aquapetra sauce
- Served with handmade
potato stick
26

Scrocchiarella
Crunchy focaccia with buffalo
stracciata cheese and 24 months

aged prosciutto from Pietraroja
24



VEGGY

vegetarian dishes

Insalata caprese
Mozzarella di bufala,
pomodoro, origano del Matese

e basilico
18

Healthy salad
Cuor di lattuga, misticanza
aromatica, mela, primo sale,

gherigli di noci tostate

e dressing alla senape
16

Veggie Toast
Pane tostato con pomodorini
confit, pesto di basilico,
parmigiano e scamorza
- Servito con chips di patate

14

Caprese salad
Buffalo mozzarella, tomato,
oregano from the Matese

and basil
18

Healthy salad
Lettuce, aromatic mixed greens,
apple, primo sale cheese, toasted
walnut kernels,

and mustard dressing
16

Veggie Toast
Toasted bread with confit
tomatoes, basil pesto
and smoked scamorza cheese
- Served with potato chips
14



VINI al CALICE

WINE BY GLASS

Champagne Champagne
Premier Cru Premier Cru
18 18

Vino Spumante

Vino Spumante
Classic Method

Metodo Classico

15 15
Vino Rosso Red Wine
Sannio DOCG Sannio DOCG
12 12
Vino Rosato Rose Wine
Sannio DOCG Sannio DOCG
12 12
Vino Bianco White Wine
Sannio DOP Sannio DOP
12

12



AMERICAN

BAR




COCRKTAILS

the italian beautics

Americano
Bitter Campari,
Vermouth Rosso, Soda
15

Negroni
Gin, Bitter Campari,
Vermouth Rosso

15

Garibaldi
Bitter Campari,
spremuta di arancia fresca
15

Bellini
Prosecco
e nettare di pesche bianche
15

Rossini

Prosecco, purea di fragole
15

Hugo
Sciroppo di sambuco, soda,
prosecco, menta fresca
15

Spritz
Bitter Aperol,

prosecco, soda
12

Americano
Campari Bitters,
Red Vermouth, Soda
15

Negroni
Gin, Bitter Campari,
Red vermouth
15

Garibaldi
Bitter Campari, freshly squeezed
orange juice
15

Bellini
Prosecco,

white peach nectar
15

Rossini

Prosecco, strawberry puree
15

Hugo
Elderberry syrup, soda,

prosecco, fresh mint
15

Spritz
Bitter Aperol,
prosecco, soda
12



COCRKTAILS

unforgettables

Boulevardier
Whisky, Bitter Campari,

Vermouth rosso
15

Dry Martini

London dry gin, Vermouth dry
16

Whisky sour
Whisky Bourbon, Succo di
limone fresco, Sciroppo di
zucchero, Albume d'uovo

(opzionale)
16

Manhattan
Rye Whisky, Vermouth rosso,

Angostura bitter
16

Midori Sour
Midori, Sweet and Sour,
Succo di Lime, Soda
16

Gin Fizz
Gin, Succo di limone fresco,

Sciroppo di zucchero
16

White Lady
Gin, Triple sec,
succo di Limone fresco
16

Boulevardier
Whisky, Bitter Campari,
red Vermouth
15

Dry Martini

London dry gin, Vermouth dry
16

Whisky sour
Bourbon whiskey, Fresh lemon
juice, Sugar syrup,

Egg white (optional)

16

Manhattan
Rye whisky, red Vermouth
and Angostura bitter
16

Midori Sour
Midori, Sweet and sour,
Fresh lime juice, Soda
16

Gin Fizz
Gin, Fresh lemon juice,
Sugar syrup
16

White Lady
Gin, Triple sec,
fresh Lemon juice,
16



COCRKTAILS

modern times

Tommy's Margarita

Tequila Reposado, Succo di lime,

Nettare di agave
16

Barracuda
Succo Ananas, Rhum gold,

Galliano, Prosecco
16

Dark ‘N’ Stormy
Rum scuro, Ginger beer
16

Lemon Drop Martini
Vodka Citron, Triple sec,

Succo Lime
16

Vesper Martini
Gin, Vodka, Lillet blanc
16

French Martini
Vodka, Chambord,
Succo ananas
16

Tommy's Margarita
Reposado tequila, Fresh lime

juice, Agave nectar
16

Barracuda
Ananas juice, Rhum gold,

Galliano liqueur, Prosecco
16

Dark ‘N’ Stormy
Dark rum, Ginger beer
16

Lemon Drop Martini
Vodka Citron, Triple sec,
Fresh lime juice
16

Vesper Martini
Gin, Vodka, Lillet blanc
16

French Martini
Vodka,Chambord liqueur,
Succo ananas
16



COCRKTAILS

summer vibes

Margarita/Marg.frozen Margarita/Marg.frozen
Tequila bianca, Triple sec, succo White tequila, triple sec, fresh

di lime, sciroppo di zucchero lime juice, sugar syrup
16 16
Daiquiri Daiquiri
Rum bianco, succo di lime, zucchero  White rum, fresh lime juice, sugar
16 16
Mojito Mojito
Rum bianco, zucchero di canna, White Rum, brown sugar,
succo di lime, menta fresca, lime Juice, fresh mint,
Fever Tree Tonica Fever Tree Tonic
16 16
Caipirinha Caipirinha
Cachacga, succo di lime fresco, Cachaga, fresh lime juice,
zucchero di canna brown sugar
16 16
Pina Colada Pina Colada
Rum bianco, succo di ananas, White rum, pineapple juice,
latte di cocco coconut milk
16 16
Paloma Paloma
Tequila bianca, soda di pompelmo White tequila, pink grapefruit
rosa, succo di lime, crust di sale soda, lime juice, salt crust
16 16
Pisco Sour Pisco Sour
Pisco, Succo di lime, sciroppo di Pisco, lime juice, sugar syrup,
zucchero, albume, angostura egg white, angostura

16 16



SPIRITS

and more




SPIRITS

gin & tonic

Bombay Sapphire
Tanqueray
Tanqueray TEN

10

Gin Mare
Hendrick's
12

Monkey 47
15

Elderflower Tonic
Premium Indian Tonic

Refreshingly "light"
tonic

Mediterranean tonic
Aromatic Tonic (pink)

Sparkling Pink
Grapelruit

Soda

Lemon
5



SPIRITS

tequila & vodka

Casa Amigos Blanco Beluga
12 Belvedere
Casa Amigos Reposado Grey Goose
13 12
Casa Amigos Anejo
14
Casa Amigos Mezcal Stolichnaya
18 Moskovskaya
10

Patron Silver

14
Patron Reposado

15

Patron Anejo
16

Patron Extra Anejo

17

Espolon bianco
10
Espolon reposado
10
Espolon anejo
12



SPIRITS

whisky-whiskey -bourbon

Talisker10 Wild Turkey Bourbon
13 Wild Turkey Rye
Oban 14 10
12
Lagavoulin 16
15
Macallan 12
17
Tokinoka Oak
12
Nikka from the barrel
12



SPIRITS

cognac & rum

Courvasieur V.S
15

Merlet V.S.O.P.
20

RemyMartinV.S.0.P.
20

Francois Peyrot.
16

Martell Vs.
13

Hennessy
18

DIPLOMATICO
Planas
10
Reserva exclusiva
10
Seleccion de familia
12
Mantuano
10

Barceld Imperial
12
Zacapa Centenario 23
Solera
12
Graphit Premium
Blended
10

DON PAPA
Rum
12
Baroko
12
Gayuma
20



SPIRITS

amari-grappa-porto

Capo di Stato
Gasparini-Bianca
12

Riserva Capo di Stato

Gasparini-Barricata
12

W. & J. Graham's 10
12

Unicum
Petrus
Jefferson
Amaro del Capo
Jagermeister

Nocino Gasparin.

Amaro alle erbe
Gasparin.

Fragelico
12



CAFFETTERIA

COFFEE BAR




CAFFE BAR

COFFEE

Caffe espresso ILLY ILLY espresso
3,5 35
Decaffeinato ILLY Decaffeinated ILLY
4 4

Americano ILLY American coffee ILLY
4 4
Cappuccino Cappuccino
Latte macchiato “Latte macchiato”
5 5

Cioccolata calda Hot chocolate
7 7
Orzo Orzo
4 4
Ginseng Ginseng
4 4

Damman Fréres Paris 1692
-Tea - Carcadet - Infusions -

10



BAR

water & juice

Panna 0,50 / 0,75
3/6

S. Pellegrino 0,50/ 0,75
3/6

Ananas
Pesca
Mela verde
Arancia
Mirtillo
Pera
Pompelmo

5

Panna 0,50 / 0,75
3/6

S. Pellegrino 0,50/ 0,75
3/6

Pineapple
Peach
Green apple
Orange
Blueberry
Pear
Grapefruit

5



BAR

fresh juice - soft drink

Succo di Arancia fresca
10

Succo di Limone fresco
5

Te Freddo
Limone/Pesca.
Coca Zero
Aranciata Fanta
Cedrata Tassoni
Crodino
Sanbitter bianco / rosso
Chinotto
5

Fresh orange juice
10

Fresh lemon juice
5

Iced Tea
Lemon/Peach
Coke Zero
Coca Cola
Fanta orange soda
Cedrata Tassoni
Crodino
Sanbitter white / red

Chinotto
5



VINI CALICE

WINE BY GLASS

Champagne Champagne
Premier Cru Premier Cru
18 18

Vino Spumante

Vino Spumante
Classic Method

Metodo Classico

15 15
Vino Rosso Red Wine
Sannio DOCG Sannio DOCG
12 12
Vino Rosato Rose Wine
Sannio DOCG Sannio DOCG
12 12
White Wine

Vino Bianco
Sannio DOP
12

Sannio DOP
12



BIRRA

beer
Nastro azzurro Leffe blonde
33 cl 33 cl
7 9
Corona Leffe rouge
33 cl 33 cl

7 9



ALLERGENI

food allergies/intolerances

La gentile clientela & pregata di informare preventivamente il personale di sala in
merito ad eventuali allergie e/o intolleranze.

Si informano i Signori clienti, che negli alimenti, preparati e somministrati in questo
esercizio, possono essere presenti sostanze allergeniche (riportate nell’All.2 R.UE
1169/2011 e s.m.i.) dovute alle molteplici preparazioni alimentari, alle numerose
preparazioni nell’arco della stessa giornata e ai numerosi ingredienti utilizzati
(CROSS-CONTAMINATION). Conseguentemente non si esclude I'assenza totale di
tali sostanze allergeniche anche nei piatti dove non sono previste o dove non sono
esplicitamente indicate nell’elenco ingredienti.

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine o congelati in loco.
| prodotti destinati a essere consumati crudi o praticamente crudi sono stati
sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme alla prescrizione del reg.
CE 853/2004V.

E presente e consultabile I'elenco dei prodotti contenenti allergeni.

Per maggiori informazioni rivolgersi al personale.

We kindly invite guests to advise our dining room staff of specific allergies or
intolerances.

We inform our customers that allergenic substances may be present in the foods
prepared and administered in this establishment (reported in Annex 2 R.UE
1169/2011 and subsequent amendments) due to the multiple food preparations and
numerous preparations over the of the same day and to the numerous ingredients
used (CROSS-CONTAMINATION). Consequently, the total absence of these
allergenic substances cannot be ruled out even in dishes where they are not
foreseen or where they are not explicitly indicated in the list of ingredients.

Some products may be frozen at source or frozen on site.
Products intended to be consumed raw or practically raw have undergone
preventive reclamation treatment in compliance with the prescription of the

regulation. CE 853/2004V

The list of products containing allergens is present and can be consulted.

For further information, contact the staff



ALLERGENI

food allergies/intolerances

Tutti i prodotti/pietanze possono contenere,
come ingrediente o in tracce (in quanto lavorati presso lo stesso laboratorio),
le seguenti sostanze o loro prodotti derivati:

ALLEGATO Il Reg. Ce n.1169/11
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1 );

b) maltodestrine a base di grano ( 1);

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o
carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato (1 );

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-
alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso Ialcol
etilico di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole
(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagit (Anacardium occidentale),
noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland
(Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per
la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro
in termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al
consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.



ALLERGENI

food allergies/intolerances

Tutti i prodotti/pietanze possono contenere,
come ingrediente o in tracce (in quanto lavorati presso lo stesso laboratorio),
le seguenti sostanze o loro prodotti derivati:

ALLEGATO Il Reg. Ce n.1169/11
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio ( 1);

b) maltodestrine a base di grano (1 );

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o
carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato ( 1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-
alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol
etilico di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole
(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale),
noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland
(Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per
la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro
in termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al
consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.



